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« О принятии мер по профилактике гриппа ОРВИ»

Дезинфекции  посуды.
СаНПиН 2.4.1.3049-13
XIII. Требования к оборудованию пищеблока, инвентарю, посуде

13.13. Столовая и чайная посуда выделяется для каждой группы из расчета не менее одного комплекта на одного ребенка согласно списочному составу детей в группе. Используемая для детей столовая и чайная посуда (тарелки, блюдца, чашки) может быть изготовлена из фаянса, фарфора, а столовые приборы (ложки, вилки, ножи) - из нержавеющей стали. Не допускается использовать посуду с отбитыми краями, трещинами, сколами, деформированную, с поврежденной эмалью, пластмассовую и столовые приборы из алюминия.

13.14. В моечной и буфетных вывешиваются инструкции о правилах мытья посуды и инвентаря с указанием концентраций и объемов применяемых моющих и дезинфицирующих средств.

Посуду и столовые приборы моют в 2-гнездных ваннах, установленных в буфетных каждой групповой ячейки.

Столовая посуда после механического удаления остатков пищи моется путем полного погружения с добавлением моющих средств (первая ванна) с температурой воды не ниже 40 °C, ополаскивается горячей проточной водой с температурой не ниже 65 °C (вторая ванна) с помощью гибкого шланга с душевой насадкой и просушивается на специальных решетках.

Чашки моют горячей водой с применением моющих средств в первой ванне, ополаскивают горячей проточной водой во второй ванне и просушивают.

Столовые приборы после механической очистки и мытья с применением моющих средств (первая ванна) ополаскивают горячей проточной водой (вторая ванна). Чистые столовые приборы хранят в предварительно промытых кассетах (диспенсерах) в вертикальном положении ручками вверх.

Столовую посуду для персонала моют и хранят в буфетной групповой ячейки отдельно от столовой посуды, предназначенной для детей.

13.15. Для обеззараживания посуды в каждой групповой ячейке следует иметь промаркированную емкость с крышкой для замачивания посуды в дезинфицирующем растворе. Допускается использование сухожарового шкафа.

ИНСТРУКЦИЯ

По применению и методам контроля качества 

дезинфицирующего средства «ЖАВЕЛЬ СОЛИД» фирмы «ЖАЗОЛ» (Франция)

Таблица 2.

Режимы дезинфекции различных объектов растворами средства

«ЖАВЕЛЬ СОЛИД» при инфекциях бактериальной (кроме туберкулеза) и вирусной (включая гепатиты и ВИЧ-инфекцию) этиологии

	Объекты обеззараживания
	Вирусные инфекции
	Бактериальные инфекции
	Способ обеззараживания

	
	Концентрация по акт.

хлору, % 
	Время обеззараживания, мин.
	Концентрация по акт.

хлору, %
	Время обеззараживания,  мин.  
	

	Изделия медицинского  назначения из коррозионно-стойких металлов, стекла, пластмасс, резин
	0,1
	60
	0,1
	60
	Погружение

	Предметы ухода за больными из стекла, пластмасс, резин
	0,1
	60
	0,1
	60
	Погружение или протирание

	Посуда без остатков пищи
	0,015
	15
	0,015
	15
	Погружение

	Посуда с остатками пищи
	0,1
	120
	0,1
	120
	Погружение

	Посуда лабораторная
	0,1
	120
	0,1
	120
	Погружение

	Белье, загрязненное выделениями
	0,2
	120
	0,2
	120
	Замачивание

	Белье, не загрязненное выделениями
	0,015
	60
	0,015
	60
	Замачивание

	Игрушки
	0,06
	15
	0,03
	60
	Погружение или протирание

	Поверхности в помещениях, жесткая 

мебель, санитарный транспорт, авто-

транспорт для перевозки продуктов  *
	0,015
	60
	0,015
	60
	 Протирание или 

орошение

	Санитарно-техническое оборудование  *
	0,06
	60
	0,06
	60
	Двукратное протирание

	Уборочный инвентарь
	0,1
	120
	0,2
	60
	Замачивание


 * Обеззараживание может проводиться с добавлением 0,5% моющего средства.

.

